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Scheda tecnica 

Piano di cottura a induzione, ad incasso, con manopole 
Serie Nostalgie, disponibile con 4 zone di cottura e 5 zone. 

 

 
Il piano cottura a induzione di ILVE, in vetroceramica nero, è un modello da incasso disponibile in 
misura da 60 cm, con di 4 zone induzione oppure da 90 cm con 5 zone induzione. 
 
Dispone di funzione booster e manopole laterali in stile retrò, disponibili con finitura cromata o 
ottone. 
 
Permette un totale controllo della temperatura e garantisce la massima sicurezza d’uso. 
 
Le comode manopole, evitano di sporcare il piano di lavoro e facilitano la vita in cucina anche a 
persone non vedenti e ipovedenti. L’induzione offre molti vantaggi che contribuiscono a 
migliorare la qualità della cottura, a risparmiare tempo e denaro, cucinando in un ambiente 
protetto: efficienza energetica, facilità di pulizia, velocità di riscaldamento, uniformità di cottura. 
 
Indicatore calore residuo 
Indica che il vetro è caldo e quindi bisogna prestare attenzione nel toccarlo e nell'appoggiarvi 
oggetti che potrebbero danneggiarsi. 
 
Funzione Booster 
Consente di concentrare tutta la potenza del piano a induzione nella zona prescelta, per 
accelerare i tempi di ebollizione e di cottura. 
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Sicurezza bambini 

Una volta impostata questa funzione e fino a quando non viene disinserita, il piano a induzione 
non si accende agendo sui comandi. 
 

Protezione surriscaldamento e tracimazione liquidi 

Se il piano si surriscalda o tracimano liquidi, interviene un dispositivo di sicurezza che interrompe 
il funzionamento. 
 

Caratteristiche generali: 

• Piano cottura a induzione in vetroceramica 
• Sensore pentola 
• Funzione booster 
• Sicurezza bambini 
• Indicatore di calore residuo 
• Comandi a manopola 
• Protezione surriscaldamento e tracimazione liquidi 
 

Misure 60 cm 

• L 598 x P 518,5 mm 
• Dimensione foro incasso: L 565 x P 485 mm 
• 4 fuochi 
• Potenza massima 7.4 kW 
 

Misure 90 cm 

• L 898 x P 518,5 mm 
• Dimensione foro incasso: L 865 x P 485 mm 
• 5 fuochi 
• Potenza massima 10.4 kW 
 

Finitura piano cottura: Vetroceramica colore nero 

Finiture manopole: Ottone e Cromo 
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